


1 TAFEL =1 REKENING
1 TABLE =1 COMPTE
1 TABLE =1BILL

Beste klanten,

Al onze gerechten worden dagelijks bereid met verse en eerlijke producten.
Vakmanschap vraagt tijd. Mogen wij u vragen om begrip te hebben, indien
de wachttijden bij grote drukte iets langer zijn? Aangezien we enkel werken
met verse producten, kunnen sommige gerechten uitverkocht zijn.

Chers clients,

Tous nos plats sont préparés chaque jour avec des produits frais et
honnétes. Le travail artisanal prend du temps. C'est pourquoi hous vous
demandons de faire preuve de compréhension si les temps d'attente sont
un peu plus longs en cas d'affluence. Comme nous ne travaillons qu’avec
des produits frais, certains plats peuvent étre épuisés.

Dear Customers,

All our dishes are prepared with fresh and honest products. Craftsmanship
takes time. That is why we ask for your understanding, if the waiting times
are a little longer during big crowds. We only work with fresh products,
that's why some dishes may be sold out.

1 GERECHT =1 PERSOON

Het is niet toegestaan om 1 gerecht te delen
met meerdere personen.

1 PLAT =1 PERSONNE

Il n’est pas permis de partager 1 plat
avec plusieurs personnes.

1DISH =1 PERSON

It is not allowed to share 1 dish
with more than one person.

TEA ROOM OP HET TERRAS VAN 14:30 TOT 17:30
SALON DE THE EN TERRASSE DE 14H30 A 17H30
TEA ROOM ON THE TERRACE FROM 2:30 PM TO 5:30 PM

BESTELLINGEN OP TERRAS = BETALING BIJ BESTELLING

Gezien enkele slechte ervaringen, met klanten die van het terras zijn
weggaan zonder te betalen, zijn we genoodzaakt om op het terras
betaling te vragen onmiddelijk bij uw bestelling.

Bedankt voor uw begrip.

COMMANDES SUR LA TERRASSE = PAIEMENT A LA COMMANDE

En raison de certaines mauvaises expériences, avec des clients quittant
la terrasse sans payer, nous sommes obligé de demander le paiement
sur la terrasse immédiatement avec votre commande.

Merci pour votre compréhension.

ORDERS ON THE TERRACE = PAYMENT WHEN ORDER

Due to some bad experiences, with customers leaving the terrace
without paying, we are forced to request payment on the terrace
immediately with your order.

Thank you for your understanding.




Primus 33cl
Karmeliet 33 cl

Carlsberg

Gouden Carolus whisky infused
Leffe blond

Leffe bruin

Omer

Duvel

St Bernardus

Kriek

Corona Extra

Orval

Carlsberg 0.0
Leffe blond 0.0

Bru plat / bruis 25cl
Bru plat / bruis 50cl
Bru plat / bruis 11

Coca Cola

Coca Cola zero sugar
Fanta

Sprite

Fuze Tea sparkling
Fuze Tea peach
Canada Dry

Royal Bliss tonic water
Royal Bliss agrum & ylang ylang
Fever Tree tonic

(indian / raspberry / mediterranean / elderflower)

Minute Maid orange
Minute Maid appel
Tonissteiner citroen
Tonissteiner bloedsinaas
Tonissteiner vruchtenkorf
Supplement grenadine

4,50
5,50

4,50
5,50
4,50
5,00
5,00
5,50
5,00
4,50
5,50
5,50

3,50
4,50

3,50
6,20
10,20
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
5,00

3,70
3,70
3,80
3,80
3,80
1,00




Aperol Spritz (Aperol, prosecco, sodawater)

Limoncello Spritz (limoncello, prosecco, sodawater)
p. ) Pink Rosen (rozensiroop, Fever Tree raspberry, Bacardi, rozenblaadjes)
8 Hugo (elderflower siroop, prosecco, limoen, bruiswater, muntblaadjes)
Negroni (gin, Martini rood, Campari)
Mojito (Bacardi, limoensap, munt, rietsuiker, bruiswater)

Sea Blue (blue curacao siroop, vodka, ténisteiner citroen)
Cosmopolitan (vodka, cranberrysap, Cointreau, limoensap)

s Sl Frozen Pornstar Martini

Virgin Mojito

Virgin Mojito passievrucht

Virgin Mojito bosvruchten

Safe Sex On The Beach

Sea Blue non alcohol

Virgin Spritz Tiffanys

Frozen Pornstar Martini non alcohol

FREE WIFI

nhetwerk: Proximus -Home-4908
wachtwoord: wj4juexry9yre

of scan de QR Code

12,00
12,00
15,00
12,00
12,00
13,50

Mojito bosvruchten (Bacardi, limoensap, munt, bosvruchtensap, bruiswater) 13,50
Mojito passievrucht (Bacardi passievruchtensap, limoen, munt, passievrucht) 13,50

13,50
13,00

Corona Sunrise (fles bier Corona Extra tequila, appelsiensap,grenadine) 15,00
Sex On The Beach (Bacardi, bloedsinaassap, grenadine, appelsiensap) 13,50

13,50

12,00
12,00
12,00
12,50
12,50
12,50
11,00




\
Aperitief Tiffanys 13,00 \
T«*  Coupe Champagne 15,00 F,f_
%< Flesje Cava - 20cl 10,00 X '
Xs”  Picon vin blanc 9,50 W\
Ricard 9,00 \ \
Kirr 8,00 258
Kirr Royale 11,50 T
J&B cola 1050 [N
Bacardi cola 10,00 LT
Porto rood / wit 7.00 e
Sherry Dry 7,00
Martini rood / wit 7.00
Sangria wit / rood - frozen fruit 12,00
Pineau de Charentes 7,00
Campari Orange 10,00
Pisang Orange 10,00

Vodka Orange

Geserveerd met Fever Tree tonic

Tiffanys Gin de luxx (fruitig) 15,00

Hendricks 15,00 A
Copperhead 1500 X
Bulldog 1500 &7
Monkey 47 15,00 £ :‘-;\ ;

Nona June Gin (0% aic) 1350 N &%

Zo herken je onze aanraders. _
Comment reconnaitre nos recommandations. B
This is how you recognise our recommendations.



, ) Patatas Bravas 10,00

 ' ’ Calamares © @ © 12,00

(calamars - calamari)

Mini kaaskroketjes - 7 st. €) @
(petites croquettes aux fromage - small cheese croquettes)

Mini garnaalkroketjes - 7 st. 0 @ O (4] 0O 18,50

(petites croquettes aux crevettes - small shrimp croquettes)

11,50

Fish sticks met tartaar € Q 14,00
(batonnets de poisson avec sauce tartare - fish sticks with tartare sauce)
Portie mini loempia - 9st. € ¢ @ 9,00

(portion de mini-rouleaux de printemps - port/on mini spring roll)

Portie scampi fritti - 9 st.
(portion de tempura de langoustines - port/on of scampi fritti)

Portiewarmgemend @ QO O O © O 20,00

(scampi fritti, mini loempia, mini garnaalkroket, mini kaaskroket, calamares)

11,00

4 oesters + glas Cava @ 23,50
(4 huitres + un verre de Cava - 4 oisters with a glass of Cava)

Oesters - 6 stuks @) 28,00
(6 huitres - 6 oisters)

Oesters - 9 stuks @) 32,00
(9 huitres - 9 oisters)

Oesters - 12 stuks ) 38,00

(12 huitres - 12 oisters)

Kaaskroketten - 3 st. 0 (4 ) 22,00
(croquettes aux fromage - cheese croquettes)

Garnaalkroketten - 3 st. 0 @ o o 30,00

(croquettes aux crevettes - shrimp croquettes)
Mixkroketten - 3 st. (2 x kaas + 1 x garnaal) o@ © e © 2500

Salade met scampis @ 6 O 25,50

(salade crevettes - salad with prawns)
Salade Tiffanys (gerookte zalm - garnalen - mozzarella - bosvruchten) 26,00

(saumon fumé - crevettes - mozzarella - fruits des bois - smoked salmon &
shrimp - mozzarella - forest fruits) (@] © Vs
Tomavocado burrata avocado, tomatensaus, rucola 25,00 ’,,
(avocat, sauce tomate, roquette - avocado, tomato sauce, rocket salad) 1{; P
: : Vs
Salade met kiphaasjes S0 22,00 gF
(Salade avec filet de poulet - Salad with chicken f///et) o e
._ Tomaat garnaal met frietjes (1st.) : 30,00 ¥
_ -;’K- (tomate-crevettes-frites (1 pc.) - tomato W/th shr/mps & frenche fries (1 pc.))
R Crogque monsieur (2 st.) 16,00
) e (croque monsieur (2 pcs) - croque monsieur (2 pcs))
Croque hawaii 2st) ) G © 17.00

"""‘f"" (croque hawaii (2 pcs) - croque hawaii (2 pcs))




Frikandel met appelmoes 0 @ 0 11,00

(frikandel +compote de pommes - frikandel sausage + apple sauce)

Kindersteak 17,00

2 sliptongen met frietjes @ 23,50 ot
(2 solles avec pommes frites - 2 soles with french fries) TR

Chicken nuggets met frietjes 0 @ 13,50 s
(pépites de poulet + de frites - chicken nuggets + french fries) ot

Mosselen - kinderportie @ Q 23,50 \ ;
(moules portion enfants - mussels kids portion)

Portie frietjes (kind) 6,00

Extra brood 0 3,00

Extra bord 3,00

Supplement warme groentjes 5,00

Kaaskroketten - 2 st. @ © © © 18,50
(croquettes aux fromage - cheese croquettes)

Garnaalkroketten - 2 st. 0 @ 0 0 23,00

(croquettes aux crevettes - shrimp croquettes)

Gerookte zalm @ 21,00
(saumon fumé - smoked salmon)
Carpaccio van rund o 21,50
(carpaccio de boeuf - beef carpaccio)
Gamba’s a la plancha - 4 st. @ 23,50
(gambas grillées - grilled gambas)
Scampis look - 6 st. @ 19,50
(crevettes a I'ail - 6 pcs - prawns with garlic - 6 pcs)
Scampis diabolique - 6 st. @ 19,50
2 (crevettes en sauce “diabolique” - 6 pcs - prawns in “diabolique” sauce - 6 pcs)
o Escargots met kruidenboter - 12 st. @ Q 17,00

(escargot au beurre a l'ail - 12 pcs - escargot with garlic butter - 12 pcs)

Zow Sint Jacobsvruchten in een romige witte wijnsaus © 23,50

‘\' A (Coquilles Saint-jacques dans une sauce crémeuse au vin blanc - Scallops
~ in a creamy white wine sauce)




Filet Puur - ossenhaas 34,00
(filet pur - filet beefsteak)

Ribeye Black Angus (+ 300gr) 33,00
Ossobuco op Milanese wijze - met tagliatelle @ @ € 30,50

(Ossobuco a la milanaise - Ossobuco Milanese style)

Gegrilde lamskroontjes met chimichurri - 6 st. 0 33,50
(couronnes d'agneau grillées avec chimichurri - grilled lamb rack with chimichurri)
Mixed Grill & 28,50

(kalkoenfilet - merguez - lamskotelet - mini cordon bleu - ardeens gebraad - steak)
(filet de dinde - merguez - c6te d'agneau - mini cordon bleu - réti ardennais - steak)
(turkey fillet - merguez - lamb chop - mini cordon bleu - ardean roast - steak)

Kruidig gegrilde gamba’s - 7 st. @ (®) 34,50
(gambas grillées épicées 7 pcs - herb grilled gambas 7 pcs)

Scampis look - 9 st. @ 28,00
(crevettes a I'ail 9 pcs - prawns with garlic 9 pcs)

Scampis diabolique - 9 st. @ 28,00

(crevettes en sauce ”d/abo//que - 9 pcs - prawns in “diabolique” sauce - 9 pcs)

Zalm béarnaise @ 30,50
(saumon avec sauce bearna/se salmon with bearnaise sauce)

Gebakken zeetong @ 35,50
(sole meuniere avec frites - baked sole with french fries)

Gebakken sliptong met botersaus - 3 st. @ 32,00
(3 solles, sauce au beurre, frites - 3 soles, butter sauce, french fries)

Kabeljauwhaasje op wijze van de chef €2 @ 33,00

(filet de cabillaud & la facon du chef - codfish fillet in chef’s way)

Bouillabaisse met toast en verse rouille @ @ 0 @ 33,00
(bouillabaisse avec toast & rouille - f/sh soup “bouillabaisse” with toast & rouille)

Vispannetje van het huis €2 QGO 33,00
(pot-au-feu de poisson - fish stev\/ casserole)
@ 3,50

3,50
3,50

00O 350
© 350

Champignonsaus (sauce champignons - mushroom sauce) )
Pepersaus (sauce au poivre - pepper sauce)

Béarnaise (sauce béarnaise - bearnaise sauce)
Provencaalse saus (sauce provencal - provencal sauce)
Diabolique saus (sauce diabolique - diabolique sauce)

kies zelf je menu

voorgerecht + hoofdgerecht + dessert (geen keuze dessert)

choisir votre menu
entrée + plat + dessert (pas de choix de dessert)

choose your menu
starter + main course + dessert (no choice of dessert)

54,90 EuUro (pp)




VOORGERECHT
entrée - starter X

Dagsoep 8w s
Potage du jour - Soup of the day e
of/ou/or /

Kaaskroket (1) (+ € 3) —
Croquettes aux fromage - Cheese croquettes Uy
of/ou/or

Garnaalkroket (1) (+ € 3)
Croquettes aux crevettes - Shrimp croquettes

KEUZE HOOFDGERECHT
Choix du plat principal - Choice of main dish

Steak natuur
Steak nature - steak

of/ou/or

Vis van de dag (+ € 3)
Poisson du jour - fish of the day
of/ou/or

Sliptong (2) (+ € 3)
2 solles avec pommes frites - 2 soles with french fries
of/ou/or

Mosselen natuur (+ € 3)
Moules nature - Steamed mussels

vanaf (a partir de /from) 20,90 Euro

van 12 uur tot 15 uur (niet op feestdagen)
de 12 a 15 heures (sauf jours fériés)
from 12 pm to 3 pm (nhot on public holidays)

Duo kroket (kaas- & garnaalkroket)
Duo croquette (croquette au fromage et aux crevettes)
Duo croquette (cheese & shrimp croquette) 8

Scampi diabolique (9) TN\
crevettes en sauce “diabolique” - prawns in “diabolique” sauce

36,90 Euro (pp)



seizoen van juli tot september - saison de juillet a septembre - season from july to september

Natuur (nature - steamed) € 0 31,50
Witte wijn (vin blanc - white wine) @ 9 @ 32,50
Look (a I'ail - garlic) €) €@ 32,50
Look en room (ail et creme - garlic & cream) &) 0 32,50
Dragon (a I'estragon - with tarragon) €% 0 32,50
Tiffanys (lookroom - witte wijn - gerookte zalm) € 0 o @ 32,50
Provencaal (provencal - provencal) € 0 @ 32,50
Thaise wijze (4 la thailandaise - thai style) % (%] 32,50
(citroengras - kokosmelk - gember - pikante saus, peterselie)
Pikant (épicé - spicy) €) @ 32,50
Ricard (avec Ricard - with Ricard) 0 @ 32,50
Curry room (au curry créme - with curry cream) € 0 32,50

'\\\ (geen keuze)

2 porties mosselen natuur + 1 fles witte wijn
2 portions moules nature + 1 bouteille vin blanc
2 portions steamed mussels + 1 bottle wine

70,00 Euro

*niet alle ingrediénten staan op de kaart vermeld.
Gelieve eventuele allergenen door te geven alvorens te bestellen.

gluten  schaal ei vis pinda soja melk i
dieren lactose e

O

000

R

.r-' k!

noten selderij mosterd sesam sulfiet lupine  week ."_-'“\r._-_,.”
zaad dieren T
%



Tiramisu van speculoos (zonder alcohol) 0 10,50

Créme Bralée ©) 10,00

Warme appeltaart 0 8,00
(tarte aux pommes tiéde - warm apple pie)

Warme appeltaart met ijs en slagroom e 10,00

(tarte aux pommes tiéde avec créme glacée et chantilly
warm apple pie with ice cream and whipped cream)

Panna Cotta met frambozencoulis 10,00
Dame Blanche (Callebaut chocolade) € &) © 11,00
Coupe Vanille @ © © 11,00
Coupe Colonel (vodka) 9,50
Coupe advocaat ) 11,00
Coupe aardbeien (seizoen) ) 14,00
Coupe Brésilienne @ ) © 11,00
Coupe passievrucht e o 13,00
Banana Split (Callebaut chocolade) €) &) © 12,00
Café Glacé karamel (seizoen) € (¥ 9,50
Sorbet citroen (7 bol) 6,50
Kinderijsje (vanille) € ¢ © 6,50

Wafel met suiker € 5,00
Wafel met confituur €) 5,50
Wafel met boter ) 5.50
Wafel ‘mikado”ijs, Nutella, slagroom  €) (3 ) 800

Wafel met banaan, Nutella, s, slagroom € @) () ©



WARME DRANKEN

Espresso 3,60
Decafeine 3,60
Mokka 3,60
Americano 3,80
Latte Macchiato 4,50
Cappuccino slagroom 4,50
Warme choco 4,50
Camomille thee 5,00
Earl Grey thee - melk/citroen 5,00
English breakfast thee 5,00
Groene thee 5,00
Verse muntthee 5,00
Irish coffee (whisky) (geserveerd met 1 bol ijs apart) 11,50
French coffee (Grand Marnier) (geserveerd met 1 bol ijs apart) 11,50
Italian coffee (Amaretto) (geserveerd met 1 bol ijs apart) 11,50
Baileys coffee (geserveerd met 1 bol ijs apart) 11,50

DIGESTIEVEN

Baileys 8,00
Cointreau 8,00
Limoncello 7,00
Licor 43 10,00
Calvados 12,00
J&B 8,00
Jack Daniels 10,00
Cardhu Gold Reserve 14,00
Grappa 8,00
Amaretto 8,00
Mandarine Napoleon 9,00
Grand Marnier 10,00
Poire Williams 8,00
Biscuit 14,00
Remy Martin 14,00

RESERVEREN / DINER IN 2 SESSIES
In het weekend en tijdens vakanties werken we voor het diner in 2
sessies. Iste sessie: 18u0O0 - 2e sessie: 20ul5. Graag reserveren aub.
Reserveer online op tiffanys-nieuwpoort.be of via Zenchef.
Reservaties blijven 15 minuten voorbehouden.

RESERVATIONS / DINER EN 2 SEANCES
Les week-ends et vacances, nous travaillons pour le diner en 2
sessions. 1ére session : 18h00 - 2éme session : 20h15. Veuillez réserver.
Réservez en ligne sur tiffanys-nieuwpoort.be ou Zenchef.
Les réservations seront réservées pendant 15 minutes.

RESERVATIONS / DINNER IN 2 SESSIONS
During weekends and vacations, we work for dinner in 2 sessions.
1st session: 6 pm - 2nd session: 8:15 pm. Please make a reservation.
Book online at tiffanys-nieuwpoort.be or at Zenchef.
Reservations will remain reserved for 15 minutes.




37,5 cl
1. Sancere blanc (Fr. - Sancerre - Sauvignon Blanc) 20,50
(Past bij : varkensvlees, schaaldieren, kruidig eten, vegetarish - alcohol: 13%)
2. Muscadet Sevre et Maine Sur Lie-Silver Medaille (Fr. - loire) 16,50
(Past bij : apero, schaaldieren, voorgerechten, magere vis - alcohol: 12%)
3. Pinot Gris Turckheim (Fr. - Alsace - cultivar Pinot Gris) 18,50

(Past bij : varkensvlees, gekruid eten, champignon, gezouten vlees - alcohol: 13%)

4. Trebbiano D’Abrusso (It. - Trebbiano)

(Past bij : pasta, vegetarisch, voorgerecht, magere vis, gezouten vlees - alcohol:11,5%)

5. Pouilly Fumé (Fr. - Loire / Pouilly Fumé - Sauvignon Blanc) 21,50

(Past bij : varkensvlees, schaaldieren, kruidig eten, geitenkaas, vegetarisch - alcohol: 12,5%)

6. Chabilis Chartron et Trébuchet (Fr. - Bourgogne / Chablis - Chardonnay) 27,50

(Past bij : vis, varkensvlees, zeevruchten, kreeft - alcohol: 12,5%)

7. Pouilly-Fuissé Chartron et Trébuchet (Fr. - Bourgogne / Chardonnay)

(Past bij : kip, pasta, gezouten vlees, vegetarisch - alcohol: 13%)

8. Macon-Villages Chartron et Trébuchet (Fr. - Bourgogne / Chardonnay)

(Past bij : pasta, gezouten vlees, vegetarisch - alcohol: 12%)

9. Chenin Blanc (Z. Af. - Western Cape - Chenin Blanc)

(Past bij : garnalen, scampi, kroketten, inktvis - alcohol: 12,5%)

10. Moscatel Estrella (Sp. - zoete witte wijn)

(Past bij : aperitief, foie gras en zoete gerechten - alcohol 8,5%)

11. Bodega de Moya Diego blanco (Sp. - Chablis. Chardonnay - Merseguera)

(Past bij : vis, alle schaal-en schelpdieren - alcohol: 13,5%)

12. Sancerre Rouge Dom. Dominique et J. Crochet (Fr. - Pinot Noir)

(Past bij : kalfsvlees, wild, gevogelte - alcohol: 13%)

13. La Bonne Valee Merlot (Fr. - Bordeaux Vin de Paix - Merlot)

(Past bij : rundvlees, wild - alcohol:13,5%)

14. Lalande de Pomerol (Fr.- Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot) 27,50

(Past bij : rundvlees, wild - alcohol: 13.5%)

15. Chateauneuf du Pape Roque Colombe (Fr.- Rhone)

(Past bij : rundvlees, varkensvlees, gevogelte - alcohol: 14.5%)

16. Montepulciaco D' Abruzzo (It. - Montepulciaco d’ Abruzzo - Montepulciaco)

(Past bij : rundvlees, pasta, kalfsvlees, varkensvlees - alcohol: 14.5%)

17. Moulin A Vent (Fr. - Beaujolais Romaneche-Thorins - Gamay)

(Past bij : wild, rood vlees, krachtige kazen, pasta, varkensvlees, kalfsviees - alcohol: 13.5%)

18. Saint-Amour Belle-Vue (Fr. - Beaujolais-Saint Amour - Gamay)

(Past bij : kalfsvlees, gevogelte, pasta - alcohol: 13%)

19. Chateau Bellevue St Georges (Fr. - Bordeaux - Libournais - St Emilion) 21,50

(Past bij : rundvlees, lam, wild, gevogelte - alcohol: 13.5%)

20. Gloria de Moya dulce (Sp. - Monastrell dulce sweet red - 50 cl)

(Past bij : alle desserts - ook lekker om gewoon van te genieten - alcohol: 14.5%)

21. Sancere rosé (Fr. - Haute-Loire - Pinot Noir)

(Past bij : salades, groenten, heerlijk op zomerse dagen - alcohol: 13%)

22. Mas Fleurey Cotes de Provence (Fr. - Syrah, Grenache, Cinsault) 17,50

(Past bij : varkensvlees, schaaldieren, gevogelte - alcohol: 12,5%)

glagdl - 1% 1/2

Wit - Rood - Rosé 6,00 1150 16,50
glas

Piper Heidsieck brut 15,00

Chic Barcelona Cava (20 cl) 10,00

Chic Barcelona Cava (75 cl)

75 cl
40,50

2750
29,50
29,00
40,00
46,00
69,00
35,50
27,00
27,00

36,50

41,50
27,00
50,50
66,50
29,00
36,50

37,50

35,00

36,50

29,50

fles
27,00

fles
78,90

31,00




[IFFANYS

L Zeedijk 27 - 8620 Nieuwpoort
g 0485 39 86 30
www.tiffanys-nieuwpoort.be




